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KSIEGA STEKOW

World Sreak World Sreal

Challenge. ] Challenge.
— 2025 —

WORLD STEAK CHALLENGE 2025

Stek Rasa Sezonowanie
Antrykot Beefinity Polska Hereford 14 dni na mokro +
umamiczny / grzybowy / 14 dni na sucho
soczysty / kruchy

Antrykot Polska Hereford Premium 14 dni na mokro

Podlasie / maslany /
marmurkowy

Cena
/100 g

99

49



Yes Butcher!

OD POLA DO STOLU - STEKI Z POLSKI SEZONOWANE NA SUCHO

Stek

Antrykot Polska sezonowany na kosci
orzechowy / marmurkowy / soczysty

Rostbef Polska sezonowany na kosci
orzechowy / marmurkowy / soczysty

Fiorentina sezonowana na kosci
2 kesy / orzechowy / maslany

T-bone sezonowany na kosci
5 kesow / orzechowy / maslany

Porterhouse sezonowany na kosci
7 kesow / orzechowy / maslany

OD POLA DO STOLU - STEKI Z POLSKI SEZONOWANE NA MOKRO

Stek

Poledwica Polska
jeden i pét procent / subtelna / delikatna

Chateaubriand Polska
niedoceniany / wielowymiarowy / do podziatu

Antrykot Polska
ponadczasowy / mocno wotowy / utozony

Rostbef Polska
stodki / intensywny / utozony

Tomahawk Polska
imponujqcy / stodki / soczysty

Fire Dining

Rasa
Hereford

Hereford

Hereford
Hereford

Hereford

Rasa

Hereford

Hereford

Hereford
Hereford

Hereford

Sezonowanie

min. 60 dni na sucho

min. 60 dni na sucho

min. 60 dni na sucho

min. 60 dni na sucho

min. 60 dni na sucho

Sezonowanie

14 dni na mokro

14 dni na mokro

14 dni na mokro

14 dni na mokro

14 dni na mokro

Cena
/100 g

49

46

45

60

60

Cena

/100 g

65

50

45

35

35
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STEKI ZE SWIATA SEZONOWANE NA MOKRO

Stek

Rostbef Japonia

sake / maslane nuty / Beethoven

Antrykot Australia
dolina Barossa / ziotowy / wytrawny

Rostbef Australia
wapienny / ziolowy / MSA

Antrykot Argentyna
Londyn 2023/ Azul / pierwszy wybor

Rostbef Argentyna

pampasy / subtelny / zbalansowany

Antrykot USDA Prime
bezbledny / stodki / trzy procent

Rostbef USDA Prime
kukurydza / Nebraska / petny

Antrykot Urugwaj

dziczyzna / wytrawny /
10.000 metréw

Rostbef Urugwaj

aromatyczny / jagniecy / Montevideo

Antrykot Finlandia
czekolada / torf/ endorfiny

Rostbef Finlandia

czekolada / 300 gramdw / szczescie

Poledwica z calego swiata

Rasa

Wagyu A5 Kagoshima
Japanese Black

Black Angus

Black Angus

Aberdeen Angus

Aberdeen Angus

USDA Prime

Black Angus

USDA Prime

Black Angus

Black Angus

Black Angus

Choco Ayrshire

Choco Ayrshire

Sezonowanie Cena
/100 g
do 30 dni na mokro 199
min. 30 dni na mokro 64
min. 30 dni na mokro 56
min. 30 dni na mokro 59
min. 30 dni na mokro 49
min. 30 dni na mokro 74
min. 30 dni na mokro 66
min. 30 dni na mokro 55
min. 30 dni na mokro 46
do 30 dni na mokro 58
do 30 dni na mokro 52
zapytaj obstuge
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STEKI ZE SWIATA SEZONOWANE NA SUCHO

Stek

Antrykot Hiszpania
bezkompromisowy / orzechowy / sery plesniowe

Rostbef Hiszpania

dojrzatosé / zolty tluszez / wyrafinowany

Antrykot Dania

La Manche / mleczny / orzechowy

Rostbef Dania
stodki / kremowy / wyrazisty

Antrykot Francja

Commte / orzechowy / marmurkowy

Rostbef Francja
alpejski / serowy / bogaty

Antrykot Wlochy
Toskania / wotowy / soczysty

Rostbef Wlochy

Bistecca alla Fiorentina / miesisty /
endemiczny

Antrykot Hiszpania
Verdejo / maslany / ttusty

Rostbef Hiszpania
mineralny / orzechowy / marmurkowy

Rasa

Blonda Galicia

Blonda Galicia

Jersey

Jersey

Simental

Simental

Chianina

Chianina

Wagyu

Wagyu

Sezonowanie

min. 90 dni na sucho

min. 90 dni na sucho

min. 60 dni na sucho

min. 60 dni na sucho

min. 75 dni na sucho

min. 75 dni na sucho

min. 45 dni na sucho

min. 45 dni na sucho

min. 30 dni na sucho

min. 30 dni na sucho

Cena
/100 g

79

75

59

56

64

59

66

62

109

94



Stek

Swieca Polska
przepona / chuda / miesista

Baweta stekowa Polska
Zolgdek / maslana / marmurkowa

Picanha Polska
proporcja / mleczna / intensywna

Flat Iron Polska
zelazo / wolowy / sprezysty

Denver Polska
kolagen / stodki / soczysty

Delmonico Polska
serce / uniwersalny / zaskakujgcy

/
Fire Dining

STEKI RZEZNIKA

Rasa

Hereford
Hereford
Hereford
Hereford
Hereford

Hereford

Sezonowanie

14 dni na mokro

14 dni na mokro

14 dni na mokro

14 dni na mokro

14 dni na mokro

14 dni na mokro

WIEPRZOWINA IBERICO DE BELLOTA 100%

Polecamy stopien wysmazenia medium-rare albo medium

Stek

Pluma
karkowka / orzechowa / miesista

Secreto
wieprzowe Wagyu / maslany /
marmurkowy

Schab
orzgechowy / kruchy / soczysty

Rasa

Iberico de Bellota

Iberico de Bellota

Iberico de Bellota

Sezonowanie

14 dni na mokro

14 dni na mokro

14 dni na mokro

Cena

/100 g

34

38

32

30

35

38

Cena
/100 g

59

56

54



