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Yes Butcher!

SIGNATURE

MENU

SPECIALE BUTCHERA

Tatar wolowy 49

ogorek kiszony, szalotka, grzyby
stomkowe, zottko przepiorcze

+ polecamy z wodkg Chrzanowg but. 50 ml +36
+trufla zimowa 1 g, aioli truflowe +30
Kaszanka 34

cebula, jablko, szczypiorek,
musztarda Dijon

Tataki z Chateaubriand 59

gorgonzola, sos gomadare, trufla
zimowa, rukola, orzechy wloskie

PRZYSTAWKI

Paté z grzybow lesnych 42
shimeji, shiitake, galaretka z miodu
pitnego, trybula, focaccia

Grasica cieleca 51

seler, jablko, demi glace, dressing
miodowo-musztardowy, palona cytryna

Specjaly garmazeryjne 54
paté en crofite, terrina z ozorow

wieprzowych z pistacjami, paté z foie

gras, galareta wieprzowa

Szpik kostny* 39
szalotka, natka pietruszki,
kapary, pieczywo

* czas oczekiwania - 20 min

ZUPY

Butcher’s burger 55

sos BBQ), aioli truflowe, bekon, cheddar,
ogorek konserwowy, czerwona cebula

+ Butcher’s double burger +20

Strogonow z poledwicy wolowej 59

kwasna $mietana, grzyby, ogorek kiszony

Kielbaski jagniece Merguez 69
fasola jas, miso, szpinak, shiitake,
lis¢ laurowy

Wieprzowina Iberico 55
de Bellota 100% [100e
Comber jagniecy 48
z Nowej Zelandii /100¢g
Piers z kaczki Mulard 22

/100 g
Ryba dnia Cone
Polmisek Stekow 699

Rostbef Blonda Galicja Hiszpania

na kosci, Rostbef Hereford Polska,
Antrykot Argentyna

dodatki: dziki brokul, ziemniaki
francuskie, liscie salat, sos pieprzowy
waga miesa: -1,3 kg

DESERY

Rosol z bazanta i perliczki 29

makaron, natka pietruszki, majeranek

Zurek 34

biala kielbasa, jajko, chrzan, majeranek

Ptys 36
krem z orzechow laskowych, malina,
melisa

Sticky toffee pudding 29

daktyle, karmel miso, banan, krem chantilly

Menu stworzone przez szefa kuchni Michata Gniadka
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WORLD STEAK

STEKI NA KOSCI Cena
SEZONOWANE NA SUCHO 60 DNI 22100 g
Polska jalowka 45
sezonowana na sucho 60 dni

Francuski Simental 60
sezonowana na sucho 60 dni

Wiloska Chianina 65
sezonowana na sucho 60 dni

Hiszpanskie Wagyu 80
sezonowane na sucho 60 dni

STEKI Cena
SEZONOWANE NA MOKRO 14-30 DNI 23 100g
Poledwica Hereford 55
Rostbef Hereford 35
Rostbef Argentyna Aberdeen 40
Angus

Antrykot USDA Prime 60
Antrykot Australia 60
STEKI RZEZNIKA Cena
Z POLSKIEJ JALOWKI HEREFORD 2a100 g
Delmonico 28
Swieca 28
Denver 30
Baweta 30
SOSY

Béarnaise / Chimichurri 10
Demi glace / Pieprzowy 14

Cena
CHALLENGE 2025 za100 g
Antrykot Beefinity 80
Zdobywca tytulu World’s Best
Grain-Fed Ribeye
Polski Antrykot Hereford 49
Premium
Zdobywca Ztotego Medalu
DODATKI
Pieczywo z maslem truflowym 14
Frytki, aioli truflowe 22
Baba ziemniaczana 19
créme fraiche, szczypiorek
Kalafior 22
dressing ssamjang, tempura, orzech ziemny
Kluski slgskie 32
emulsja truflowa, szczypiorek
Marchewka 29
sos korma, nerkowiec
Buraki 19
chrzan, grzanki
Salata rzymska 19
salata debowa, musztardowiec,
Smietana yuzu, granat, mieta
Dziki brokul 29
dressing z pieczonego czosnku,
bulka tarta, cytryna
Trufla zimowa 30/1¢g
Foie gras 50
/100 g

0Od 5 0sob doliczamy serwis w wysokosci 12,5%. Lista alergenow dostepna u obstugi. Na zyczenie
przygotujemy kazdy produkt z lady. Optata serwisowa za pozycje spoza menu wynosi 35 zt/sztuka.



